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WIR GENTESSEN MUNCHENI

Die Nahe zur Minchner Lebensart wird nicht nur in den beiden PLATZL HOTELS, sondern auch in unseren
Restaurants und Bars besonders gepflegt:

Unsere PFISTERMUHLE begeistert in historischem Gewdlbekeller mit saisonalen Mendis der feinen Kiiche
und einer erlesenen Weinauswahl.

Unsere Wirtshauser, das AYINGER AM PLATZL und das AYINGER IN DER AU, Uberzeugen mit kreativ-
bayerischen Schmankerln und acht verschiedenen Biersorten aus der familiengefUhrten Ayinger Privatbrauerei.

In der stilvollen JOSEFA BAR & KAFFEE und dem KARREE BODEN & BAR, der charmanten AuBenbar,
treffen Sie auf Minchner und Géste aus aller Welt.

Auf den folgenden Seiten prasentieren wir Innen unseren kulinarischen Kalender mit abwechslungsreichen
Veranstaltungen und saisonalen Angeboten fir die kommenden Wochen.

Wir freuen uns schon jetzt auf Siel

e s,

Heiko Buchta, Direktor, und das Team der Platzl Hotels

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS
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RESTAURANT PEISTERMURLE

Erleben Sie Genuss-Tradition im Restaurant PFISTERMUHLE.

An den Holztischen im historischen Gewolbekeller servieren Tino Nawrocki und sein junges
Klchenteam alles, was zu einer unvergesslichen gemeinsamen Zeit gehort: minchnerische
Klche ,neu interpretiert”, mit Handwerkskunst und Leidenschaft zubereitet, dazu sorgféltig
ausgewahlte Weine aus Deutschland, Osterreich, Italien und Frankreich. Lokale Lieferanten
garantieren hochste Qualitat der Zutaten — von frisch gepfliickten Beeren aus dem Umland
Uber resche Brote von der besten Béckerei der Stadt bis hin zu Wild aus der eigens
gepachteten Jagd in Unterammergau.

GenieBen Sie raffiniert komponierte MenUs und spannende kulinarische Veranstaltungen in
einer auBergewdhnlichen Lokation im Herzen der Stadt — wir freuen uns auf Sie!

RESTAURANT PFISTERMUHLE
PfisterstraBe 4 | 80331 Miinchen

T 089 23 703 865 | E servus@pfistermuehle.de
www.pfistermuehle.de

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS


https://www.pfistermuehle.de

SALSONALES ANGEBOT IN DER PFISTERMUMLE

SPARGELCREMESUPPE 12,00 €
Tomatengel | Sauerteig-Crostini | griiner Spargel

SCHROBENHAUSENER STANGENSPAGEL 350 G 19,60 €
Nussbutterkartoffeln | Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

Und das gibt’s dazu:

Rosa gebratener Kalbsriicken im Krautermantel 150 g 19,50 €
Saiblingsfilet von der Fischzucht Birnbaum 120 g 14,50 €
Triffelschinken 50 g 10,50 €

Spargel hat von April bis Juni Saison.
2021 MULLER-THURGAU PUR-MINERAL Speziell Schrobenhausener Spargel
Rudolf Furst, Franken tragt das EU-Qualitatssiegel ,,geschitzte
2018 GRUNER VELTLINER ,PURUS® RgRlEIE LU ,
. er wird dank des kréftigen nussigen
Weszeli, Kamptal i
Geschmacks sehr geschétzt.
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TH[N[NNENU IN D[K PfISTEKMUHLE 08. und 09. April 7

Frohe Ostern!

6-Gang-Feiertags-Meni
e DUETT VON DER BAYERISCHEN LACHSFORELLE
Tatar | Kaviar | gepickelte GewUrzgurke | Tomaten-Hollandaise | Apfel

* BARLAUCH-CREMESUPPE
gebackenes Kalb | Portwein-Gel | Schalotten

* IN NUSSBUTTER GESCHWENKTE LINGUINE
Truffel | Buchenpilze | Champagner-Schaum

* GURKEN-SORBET
Passionsfrucht

* TRIOLOGIE VOM LAMM
Ricken | Zunge | Wurst | Mais-Rosmarin-Creme | geschmorte Paprika | junger Mais | Portweinjus

* RHABARBER IN TEXTUREN
Kompott | Sorbet | rohe Erdnusscreme | Vanillemousse | Himbeergel | kandierter Ingwer
08.-09.04.2023 | GANZTAGS

119,00 € pro Person | vegetarisch 105,00 € pro Person
Weinbegleitung 65,00 € pro Person

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



KULINARISCHE VERANSTALTUNG IN DER PFISTERMURLE ot | s

Genussvoller Winzerabend mit Markus Schneider

Den passenden Wein zum Essen auszuwahlen, ist eine Kunst flr sich. Gastwinzer Markus
Schneider nimmt uns mit in die komplexe Welt von Food-Pairing und Sensorik.

Gemeinsam mit unseren Spitzenkdchen kreiert er ein exklusives Genusserlebnis: Welcher
Wein harmoniert nicht nur mit den verschiedenen Komponenten unseres 6-Gange-MenUs,
sondern verbindet sich mit ihnen zu einer Geschmacksexplosion? Fir Fragen wie diese
und der Prasentation seiner eigenen Weine steht Markus Schneider unseren Géasten den
ganzen Abend lang zur Verflgung.

Wir freuen uns auf eine vielseitige Veranstaltung gepaart mit dem Zauber der perfekten
Weinbegleitung.

APERITIF: AB 18:30 UHR | MENU-BEGINN: 19:00 UHR

169,00 € pro Person | vegetarisch 149,00 € pro Person
inkl. Weinbegleitung und Aperitif

Reservierung wird empfohlen.
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KULINARISCHE VERANSTALTUNG IN DER PFISTERMURLE

Degustations-Menl

» WURZIGE BURRATA VOM TOLZER KASLADEN MIT WILDKRAUTERPESTO
zweierlei von der Tomate | gertstetes ,Sexy Alive“-Brot
2021 Sauvignon Blanc ,Fumé“

* BARLAUCHCREMESUPPE
schwarzer SommertrUffel | gebratene Jakobsmuschel | Schalotten
2021 Chardonnay Johanniskreuz

* WEISSES SPARGELRISOTTO
grune Spargelspitzen | Frihlingslauch | Bergkase | Nussbutterschaum
2021 Chardonnay ,,Crue“

* BASILIKUM-SORBET
Yuzu-Gel

* KALBSRUCKEN IM KRAUTERMANTEL
gerostetes Selleriepuree | Kartoffel-Paprika-Kichlein | Wilder Brokkoli | Rosmarin-Jus
2018 Syrah Holy Moly

° ERDBEER-VANILLE-MOUSSE
Zitronen-Thymian-Sud | Erdbeer-Gel | Ingwer-Eis | Krauterluftschokolade
2020 Riesling Spétlese Josefsberg

27. April

Mit Markus Schneider gibt uns
ein echter Kult-Winzer die Ehre:
Geboren und aufgewachsen in der
Uberschaubaren Gemeinde Ellerstadt/Pfalz
hat der Jungunternehmer den kleinen
Traubenlieferbetrieb seiner Eltern in
kUrzester Zeit zu einem angesehenen
Weingut entwickelt. Heute vertreibt
der Nordpfélzer seine Weine sogar in
Szenebars wie der ,Sansibar” auf Sylt.
Seine ausgefallene Weinauswahl,
in der jede Menge Herzblut und
Kreativitat steckt, verblifft immer
wieder aufs Neue.
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AYINGER WIRTSHAUSER

Hopfenliebe und Heimatgefuhl

Echte Wirtshaus-Tradition im Herzen der Altstadt und im AltmUnchner Stadtteil Au-Haidhausen.
Im AYINGER AM PLATZL und im AYINGER IN DER AU werden Tradition, GemUtlichkeit,
Biergenuss und eine Kiiche ,wie dahoam* groBgeschrieben. Neben acht Bieren vom Fass
aus der Familienbrauerei Aying servieren wir bayerische Schmankerl aus den Handen unseres
Kulchenchefs Holger Lange samt seines Teams — mit frischen Zutaten, direkt aus der Region.

GenieBen Sie kdstliche Reindl zum Teilen und traditionell urige Abende mit Wirtshausmusik
in einer einzigartigen familidaren Atmosphéare bei uns.

AYINGER AM PLATZL AYINGER IN DER AU

Platzl 1a | 80331 Miinchen Mariahilfplatz 4 | 81541 Minchen

T 089 23 703 666 | E servus@ayinger-am-platzl.de T 089 622 337 3666 | E servus@ayinger-in-der-au.de
www.ayinger-am-platzl.de www.ayinger-in-der-au.de

| .
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https://www.ayinger-am-platzl.de
https://www.ayinger-in-der-au.de

RULINARISCHE VERANSTALTUNGEN TM AYINGER IN DER AU SR

Maria weiB3, was das Herz begehrt

Am Ostersonntag endet die traditionelle Fastenzeit — Anlass fur wahren Genuss bei uns:

Der neue Marias Brunch verwdhnt Sie mit einer klassisch-regionalen Frihstlcksauswahl zu
fruchtigen oder herzhaften Bowls, kreativen Broten und neu konzipierten Dessert-Variationen.
Ein Fest fur Frihstlcks-Liebhaber, inklusive veganer und vegetarischer Optionen.

Auszug aus unserer Brunch-Karte

* KLASSISCHER FRUHSCHOPPEN 7,50 €
2 Stlick WeiBwdrste | Brezn | stiBer Senf — auch vegan méglich
* HIPPE MARIA 13,50 €

gertstetes Sauerteigbrot | Avocado-Creme | pochiertes Ei
Tomate | Gurke | Sauce Hollandaise

* G‘'WAMPERTE PFANNKUCHEN 11,00 €
Ahornsirup | Friichte

OSTERSONNTAG/OSTERMONTAG
Und danach immer sonntags, jeweils 10:00 bis 15:00 Uhr

Reservierung wird empfohlen.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



KULINARISCHE VERANSTALTUNGEN IM AYINGER IN DER AU e |

Bunte Mai-Feierei in der Au

Wo zelebriert man den 1. Mai besser als unter freiem Himmel? Wir lassen diesen schénen
Brauch bei uns im Wirtsgarten aufleben und laden zum traditionellen Spanferkel-Grillen
ein. Live-Musik mit der Minchner Band ,GroB3stadt Boazn“ und das eine oder andere
Ayinger Bierfassl sorgen fur die Extraportion gute Stimmung in unseren ,Sommerstubn*
am AYINGER IN DER AU.

Spanferkel-Grillen am Maifeiertag

¢ FRISCHES SPANFERKEL VOM GRILL IN EIGENEM SAFT
Zweierlei Knddel | hausgemachter Krautsalat

01.05.2023 | 12:00 BIS 16:30 UHR
25,00 € pro Person

Der Maifeiertag wird vielerorts als Beginn der warmen Jahreszeit gefeiert.
An diesem Tag werden vor allem im landlichen Raum traditionell Maibdume geschmuckt,
ein Symbol fir Gltick und Fruchtbarkeit. Der Abschied vom Winter wird beim
traditionellen Tanz in den Mai gebuhrend gefeiert und erweckt Frihlingsgefuhle.




SALSONALE ANGEBOTE IN DEN AYINGER WIRTSHAUSERN

PORTION SCHROBENHAUSENER-SPARGEL 19,80 €
zerlassene Butter oder Hollandaise | neue Kartoffeln
wahlweise mit verschiedenen Beilagen

GEBEIZTES LACHSFILET
Honig-Senf-Sauce | gebratener weiBer Spargel
marinierte Wildkrauter | Holunder-Vinaigrette

SPARGELCREMESUPPE 7,20 €
Barlauch-Crostini | Mandelsahne

17,50 €

CREMIGES SPARGEL-RISOTTO 17,80 €
zweierlei Spargel | glasierte Kirschtomaten
Pinienkerne | marinierter Rucola

SPARGEL-,,BOWL" - vegan 18,50 €

Belugalinsen | Avocado | gebratenes Gemuse
Holunder | marinierter junger Spinat | Pinienkerne
Erdbeeren | gebackene Spargelspitzen

Wie isst unser Kiichenchef
Holger Lange eigentlich
Spargel am liebsten?
+Klassisch — frisch gegart mit
einer Sauce Hollandaise und
Salzkartoffeln.”, so seine
Antwort. ,Dieses einfache
und dennoch so kostliche
Gericht darf auf keiner unserer
Wirtshaus-Karten fehlen!”

Weitere Spargel-Kreationen
hat er sich natUrlich auch
einfallen lassen — seien Sie
gespannt!

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



SAISONALE ANGEBOTE IN DEN AYINGER WIRTSHAUSERN

Frihlingsgefiihle & Starkbierzeit

Die Privatbrauerei Aying ist bekannt fur vielfaltige Bierkultur, die sich dem Geschmack
der Jahreszeiten anpasst. Neben ganzjahrigen Dauerbrennern sind punktlich zum Frihlings-
beginn — und nur fUr kurze Zeit — zwei saisonale Lieblinge zurtck in unseren AYINGER
WIRTSHAUSERN, die mit den ersten Sonnenstrahlen im Gesicht noch besser schmecken:

Ayinger Fruhlingsbier

Mit hefeblumigem Duft wird der Frahling
eingelautet. Die naturtribe Saisonspezialitat
macht Lust auf den Sommeranfang.

5,5 % vol 051 530€

Dazu empfehlen wir:

* SPARGEL-,BOWL" - vegan 18,50 €
Belugalinsen | Avocado | gerOstetes
Gemduse | Holunder | Spinat | Pinienkerne
Erdbeeren | gebackener Spargel

Ayinger Maibock

Helles Bockbier und Spezialitat fir die
Maifeste. Die goldene Farbe findet Einklang
mit dem suBlich-malzigen Aroma.

6,9 % vol 051 530€

Dazu empfehlen wir:

o ZWIEBELROSTBRATEN 26,50 €
VOM BAYERN OX
Portwein-Schalotten-Sauce
Bratkartoffeln | Rostzwiebeln

April bis Mai 15

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



VERANSTALTUNGEN IN DEN AYINGER WIRTSHAUSERN

Freunde treffen, gemeinsam anstoBen und richtig gut essen — das ist ,Heimat®. Perfekt wird‘s
bei launiger Wirtshaus-Musik mit Kinstlern aus unserer Region. Miinchner Lebensart, die sich
niemand entgehen lassen sollte.

Fr. 14.04. AYINGER IN DER AU | Bittl & Stauber
Fr. 28.04. AYINGER AM PLATZL | Platz()hirschen
Fr. 01.05. AYINGER IN DER AU | GroBstadt Boazn
Fr. 12.05. AYINGER IN DER AU | Bittl & Stauber
Fr. 19.05. AYINGER IN DER AU | Wosdabrassko
Fr. 26.05. AYINGER AM PLATZL | Plrner & Friends
Fr. 16.06. AYINGER IN DER AU | Bittl & Stauber
Fr. 28.06. AYINGER AM PLATZL | Bittl & Stauber

TRADITIONELLE AYINGER BROTZEIT 125,00 €
Brettl mit bayerischen Wurst- und Kaseschmankerln fur bis zu 5 Personen
10-Liter-Holzfass Ayinger Lager Hell zum Selbstanstich

JEWEILS AB 18:30 UHR | EINTRITT FREI

Zu den Eventkalendern Ayinger am Platzl und Ayinger in der Au

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS


http://Bittl & Stauber 
https://www.platzl.de/kulinarik/eventkalender/detail/wirtshausmusik-mit-den-platzlhirschen
https://www.ayinger-in-der-au.de/eventkalender/detail/maifeiertag-im-ayinger-in-der-au
https://www.platzl.de/kulinarik/eventkalender/detail/bittl-stauber
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http://www.ayinger-in-der-au.de/eventkalender
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PLATZL BARS

Kreativitat und auBergewohnliche Mixkunst in besonderer Atmosphére.

Unser PLATZL KARREE - BODEN UND BAR ist die wohl charmanteste Auenbar Minchens —
stilvoll und doch bodenstandig, integriert in die Gemauer der traditionellen Pfistermuhle.
RegelmaBige Events, Champagner und Weine aus (Doppel-) Magnumflaschen sowie darauf
abgestimmte saisonale Snacks ziehen nicht nur Minchner in die Altstadt.

Die JOSEFA BAR UND KAFFEE in der Lobby des Platzl Hotel definiert sich Uber die Verwendung
einer hochwertigen und groBen Vielfalt an Spirituosen samt frischer Zutaten — teils direkt vom
Viktualienmarkt — und durch eine saisonal variierende Cocktail-Kunst, zelebriert von unserem
Barchef Christof Reichert samt Team.

JOSEFA BAR UND KAFFEE PLATZL KARREE - BODEN UND BAR
SparkassenstraBe 10 | 80331 Miinchen SparkassenstraBe 12 | 80331 Miinchen
T 089 237030 | E servus@platzl.de T 089 237030 | E servus@platzl.de
www.platzl.de/kulinarik/josefa-bar-kaffee www.platzl.de/kulinarik/platzl-karree

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS
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ANGEBOTE IN DER JOSEFA BAR onprt | 15

SuBes vom Viktualienmarkt

Ab sofort wartet auf alle stiBen Zungen ein besonderes Highlight in der JOSEFA BAR:
Keine Geringere als Konditormeisterin Lea Zapf beliefert uns taglich mit ihren leckeren
Patisserie-Teilen, direkt vom Viktualienmarkt um die Ecke. Zur Mittagszeit wird es also neben
frischem Kaffee von der Kaffeertsterei Dinzler eine bunte Auswahl an stiBen Schmankerin
geben — perfekt fur eine wohltuende Kaffeepause!

Unsere Empfehlung

* PISTANZIEN CAPPUCCINO
Doppelter Espresso | Feller Pistazie | Milch | Milchschaum

Lea Zapf versteht das Backhandwerk wie keine Zweite und stellt dies in ihrer
Marktpatisserie am Viktualienmarkt unter Beweis: Die Konditormeisterin legt
bei der Herstellung ihrer kiinstlerischen Patisserie Wert auf den Einsatz frischer,
regionaler Produkte und das Allerwichtigste: Ganz viel Liebe!

Die Liebe zum Backen entdeckte Lea bereits in der Kindheit und machte mit
ihrer eigenen Backstube in Mtnchen den Herzens-Traum zum Beruf.




VERANSTALTUNGEN IM PLATZL KARREE ey

Platzl x Pulse Munich

Samstags wird’s loungig

Das PLATZL KARREE im Herzen der Altstadt ist Iangst kein Geheimtipp mehr: Jeden Sams-
tag verwandelt sich die charmante Freiluft-Bar zum loungigen Hotspot fir Mincherinnen auf
ihrem Weg in die Nacht. Am Fenster oberhalb der Bar thronen Live-DJs mit ihren Turntables,
Weine und Champagner werden aus Big Bottles ausgeschenkt und wer sich vor dem Steil-
gehen starken will, wird auf unserer feinen Snack-Karte fiindig.

Die Lounge-Events organisieren wir zusammen mit PULSE MUNICH, den Event-Experten
aus dem Glockenbachviertel. Kommen Sie vorbei — es lohnt sich!

Unsere Karree-Specials

e SPATZL - UNSER SIGNATURE SPRITZ 8,90 €
Blutorange-Chili-Likér | Lime Juice | Chocolate Bitters | Sekt

* SAUVIGNON BLANC ,KAITUI“ 1,5 L 90,00 €
Markus Schneider, Pfalz

* BAVARIAN MOONSHINE ,NOTHER FUCKING GIN“ 0,5L 140,00 €

inkl. 5 Beigetranke

Wdchentlich samstags ab 13:00 Uhr. Wir 6ffnen bei schénem Wetter — informieren Sie sich gerne online.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS
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FESTE FETERN IN DEN PLATZL HOTELS 2

Besondere Orte flir besondere Anlasse

Ob Hochzeiten, Familienfeiern, die Taufe, die Kommunion oder den runden Geburtstag.
Im Herzen der Altstadt oder inmitten der Au lassen sich einzigartige Feste veranstalten —
typisch miinchnerisch, unverwechselbar und ,echt* fir die Gaste.

In kleinem Kreis feiern §ie festlich in der PFISTERMUHLE oder in der lebendigen Atmosphare
der AYINGER WIRTSHAUSER. Fur groBere Anlasse bieten sich sieben individuelle Raume
und die KRESZENZ' - DER SAAL mit Platz fir bis zu 180 Géste an.

Unsere Bars eignen sich perfekt fur kleine Empfange mit saisonalen HeiB- oder Kaltgetréanken.

Eine Vielfalt an M&glichkeiten, die es so nur bei uns gibt.

Lassen Sie sich von unseren Event-Exptertinnen inspirieren und beraten.
E verkauf@platzl.de | T 089 23 703 777

Sie wiinschen sich Privatsphare oder Flexibilitét in der Raumaufteilung?
Gerne entwerfen wir individuelle Veranstaltungsformate.

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



GESCHENKGUTSCHEINE 23

FUr Menschen, die lIhnen am Herzen liegen

Uberraschen Sie Ihre Familie oder Freunde mit wunderbaren PLATZL-Momenten, die
in Erinnerung bleiben!

Ein romantischer Stadte-Urlaub, ein besonderes Abendessen im Herzen von Minchen,
exklusive Platzl-Produkte, wie sie nur bei uns zu finden sind — oder Sie Uberlassen den
Beschenkten die Wahl und entscheiden sich fir einen Wertgutschein.

Lassen Sie sich von unseren Ideen im Platzl Online Shop inspirieren.

Gutscheine kdnnen Sie mit persdnlichen Zeilen versehen, einfach
und bequem erwerben und zu Hause ausdrucken.

Alternativ Ubernehmen wir dies flr Sie und senden lhnen den Gutschein
in einer attraktiven Geschenkbox an lhre Wunschadresse.

Wir wiinschen viel Freude beim Schenken!

bit.ly/PlatzlOnlineShop | T 089 23 703 0

>> ZUM INHALTSVERZEICHNIS



https://www.bit.ly/PlatzlOnlineShop
https://www.platzl.de/service/gutscheine

RESTAURANT
PFISTERMUHLE
PfisterstraBe 4
80331 MiUnchen

www.pfistermuehle.de

Offnungszeiten:

Di-Sa: 11:30-23:00 Uhr
Mo, So: geschlossen

Kontakt

Reservierungsabteilung:

Mo~Fr: 10:00-18:00 Uhr
T 089 23 703 722

AYINGER

AM PLATZL

Platzl 1A

80331 Minchen
www.ayinger-am-platzl.de

Mo-So: 11:00-23:00 Uhr

E reservierung@platzl.de | reservierung@mariasplatzl.de

AYINGER

IN DER AU

Mariahilfplatz 4

81541 MUnchen
www.ayinger-in-der-au.de

PLATZL KARREE
BODEN & BAR
SparkassenstraBe 12
80331 Munchen
www.platzl.de

Mi, Do: 17:00-23:00 Uhr
Fr-Sa: 10:30-23:00 Uhr
So: 10:00-23:00 Uhr
Mo, Di: geschlossen

Veranstaltungsabteilung:
Mo—Fr: 9:00-18:00 Uhr
T 089 23 703 777

E verkauf@platzl.de

Sa: 13:00-21:00 Uhr
Bei schonem Wetter.

24

JOSEFA

BAR & KAFFEE
Sparkassenstrae 10
80331 Minchen

www.platzl.de

Taglich: 12:00-00:00 Uhr

plugr

Platzl Hotels

WIR - GENIESSEN - MUNCHEN
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Platzl Hotels

WIR - GENIESSEN - MUNCHEN

Platzl Hotel Marias Platzl Hotel
Restaurant Pfistermiihle Kreszenz*- Der Saal
Ayinger am Platz| Ayinger in der Au

Platzl Karree Boden & Bar
Josefa Bar & Kaffee



